
NUESTROS PLATOS CERVEZA

TORTILLA TRAMPERA CHUPITO CLARA
FIFTY FIFTY CHUPITO ESTRELLA
TRIFASICO FRITO(calamar,pescadito,gambita) CAÑA TURIA
ALCACHOFAS CAÑA ESTRELLA
PIMIENTOS DEL PADRÓN
MEJILLONES NUESTROS APERITIVOS
ALMEJAS CON JAMÓN
TALLARINAS BITTER KAS
GARBANZOS, ESPINACAS Y BUTI. NEGRA VERMUT DE LA CASA
CALAMARES FRITOS MARTINI BLANCO DULCE
CALAMARSOT CON GARBANZOS MARTINI BLANCO SECO
POPURRI CAMPARI
SEPIA A LA PLANCHA
SEPIA CON ALBÓNDIGAS BEBIDAS Y REFRESCOS
BUTIFARRA DE FOIE AL OPORTO
MERLUZA A LA "DONOSTIARRA" AGUA SIN GAS 1/4
RAPE A LA ESPALDA AGUA CON GAS 1/4
ARROZ CALDOSO CON COLAS DE GAMBA GASEOSA 1/4
BERBERECHOS AGUA SIN GAS 1/2
NAVAJAS AGUA CON GAS 1/2
CROQUETAS DE POLLO/JAMÓN REFRESCOS VARIOS
CROQUETAS DEL CHEF
GAMBA DE LA COSTA A LA PLANCHA (€/Kg) BRANDY / COGNAC / ARMAGNAC
GARBANZOS CON ESPINACAS AL GUSTO
CHAMPIÑONES TIPO VETERANO
TARTAR DE ATÚN MAGNO CARLOS III
MERLUZA A LA PLANCHA CARLOS I
LUBINA DUQUE DE ALBA
PULPO ASADO CARDENAL MENDOZA
TAPA DE ACEITUNAS LARIOS 1866
FILETE TROCEADO A LA PLANCHA CROIX DE SALLES
ENSALADA DE VENTRESCA DARTIGALONGHE
ENSALADA ESPECIAL
TAPA DE ANCHOAS WHISKY
QUESO MANCHEGO
PAN DE COCA FAMOUS GROUSE

GLENROTHES 12 AÑOS
NUESTROS POSTRES CARDHU 12 AÑOS

MACALLAN 12 AÑOS
CREMA CATALANA GLENMORANGIE 10 AÑOS
HELADOS VARIADOS GLENFIDDICH
CREMA DE LIMÓN
PASTEL DE FORMATGE NUESTROS CAFÈS
SORBETE DE LIMÓN o MORA
TARTA SACHER CAFÉ SOLO
TIRAMISÚ CORTADO

CAFÉ CON LECHE
LECHE
CARAJILLO NORMAL
CARAJILLO MAGNO O VODKA
CARAJILLO DE MASCARÓ O TORRES 10
CARAJILLO DE BAILEYS
CARAJILLO DE WHISKY

ALÉRGENOS: 1.Cereales y/o Gluten 2.Crustáceos 3.Pescado 4.Huevos 5.Soja 6.Lactosa 7.Cacahuetes 8.Frutos secos

9.Apio 10.Mostaza 11.Sésamo 12.Dióxido de azufre 13.Altramuces 14.Moluscos
* Llevan nuez moscada - / Se pueden dirigir a nuestro personal para obtener más información sobre los alérgenos.

NOTA: EXISTE LA OPCIÓN DE VARIAR ALGUNOS DE LOS PLATOS SEGÚN MERCADO Y TEMPORADA.
EL SERVICIO DE COMEDOR INCREMENTA EL PRECIO EN UN 15% - PRECIOS CON I.V.A. | S.P.M. – Según Precio Mercado

El nostre restaurant treballa amb productes frescos del dia i de la temporada, per aquest motiu la carta pot variar lleugerament.
Nuestro restaurante trabaja con productos frescos del día y de la temporada, por este motivo la carta puede variar ligeramente.
Our restaurant works with the freshest products of the day and of the season. For this reason, the menu may slightly vary. 
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